La tabile de Rodalphie

Caute des cacktails apéuitifs et dinatoives a demicile

Bouchées de concembire au tartare de then
Rillettes de sardines a ba coriandse
Caviar d'aubiergine sur barquettes d'endives
Jeasts au fremage frais
Jamates au fromage blanc
Petites bouchées o la tapenade
Cannelons de courgettes i la creme de crabie

Umuses gueules au then

Benbiens aux crevettes et aux épices

Nems croustillants au crabie

Reuleaurx au thon

Petits chawssons aux peireaux

Juiangles o Caubiengine et au tahiné
Benbens croustiblants & ba viande hachée
Saucisses de poulet en crodite o la thailandaise

Blancs de poulet frits au gingembire et au sésame
Bractettes de peulet sauce satay
Compote d'ananas au peivie et aiguillettes de canand
Faie guas sur lit d'eignons confits et pain d'épices

La table de Rodolphe
06 15 85 33 96
rodolphe.penin@wanadoo.fr
www.latablederodolphe.com
Siret : 518 696 521 00013

20€ par personne *

Cocktail aperitif

8/10 pieces
par personne

* hors boisson a définir

Cuiches au crabe et au cition vert
Mini quiches crémeuses aux fenbies
Mini quiches crémeuses aux fenbies
Mini quichies & Ccignon croustillant et au bacen
Mini quiches crémeuses aux fenbies
Mini teurnte d'agneaw & la marocaine
Petites tountes & la natatouille

Galettes a la paire et au blew
Rapé de bégumes aigre-deux
Mini tantelettes & la tapenade et aua temates
Fuicolone de bettenave avocat au crabie

Jantare de cabillaud & ba mangue
Vewtine de Saint Jacques aux aguumes
Bouchées de lotte sur chutney de mangue
Joues de lotte au confit d' aguumes
Roulades de Saint-Jacques
Dés de thon en craite de sésame et de wasabi
Paissens marinés a la tahitienne
Mini bouchées de crabe i ba creme de ceriandre

Mini tartes au sucre
Gateau de carattes chocalaté

36€ par personne *

Cocktail dinatoire

15/18 pieces
par personne



